
Nur wer tagt, gewinnt!

 Lernen Sie unsere neuen Tagungs- und 

    Veranstaltungsräume (Salon 1-3) kennen.

   Feiern Sie die Feste, wie sie fallen!

  Die Adresse für die gesamte Familie

Gelebte Gastfreundschaft
 seit über 90 Jahren!

Frühjahr/Sommer 2024

Direkt Online buchen und bis zu 20 Prozent sparen!

www.loews-hotel-merkur.de

Mit unserer Bankett- und Tagungs-
mappe haben Sie leicht und über-
sichtlich alles im Blick:
Unsere vielen Raumangebote, die 
attraktiven Tagungspauschalen 
sowie verlockende Imbiss- und 
Menüvorschläge für jeden Anlass. 
Alle Informationen � nden Sie 
auch auf unserer Homepage.

Unsere Tagungs- und Bankettmappe

    Sie lieben gute Küche und eine schöne Atmosphäre

          für Ihr Fest?

Gerne schicken wir Ihnen unsere Bankettmappe zu:
Ringhotel LOEW’S MERKUR,

Pillenreuther Str. 1, 90459 Nürnberg
Tel: 0911 994330   •   E-Mail: info@loews-hotel-merkur.de

Köstlich:
Unsere Ostermenüs

Einladend:
Zu Gast an Muttertag

Mit unserer Bankett- und Tagungs-
mappe haben Sie leicht und über-

Unsere vielen Raumangebote, die 

Menüvorschläge für jeden Anlass. 



       Tischreservierung erbeten

           0911 / 994330              
           0911 / 994330
           0911 / 994330

Carpaccio von der Rinderlende auf Ruccola
mit feinem Kräuterpesto

gehobelter Parmesan 
hausgemachtes Tomaten-Bruschetta

* * *

Kohlrabicrèmesuppe mit buntem Gemüsestroh

* * *

Saltimbocca von der Hähnchenbrust
mit rohem Schinken und Salbei gefüllt

an Riesling-Zitronensauce
frischer Stangenspargel 

Karto� elgnocchi

oder
In Folie gegartes Seehecht� let

mit Knoblauchländer Gemüse umlegt
Paprika-Sahnesauce

Butterreis-Timbale mit gerösteten Pinienkernen 
Salate vom Bü� et 

* * *

Joghurt–Halbgefrorenes
frischer Kiwi-Erdbeersalat

Menü mit Vorspeise: € 58,80
Menü ohne Vorspeise: € 46,00

Kleiner Salatteller vom jungen Blattspinat
an Himbeer-Balsamicodressing

gebratene Tiefseegarnelen 
ofenfrisches Stangenweißbrot

* * *

Rinderkraftbrühe mit kleinen Bärlauch-Grießnockerln

* * *

In der Kräuterkruste gebratene Tranchen vom
Lammrücken an würziger Portweinsauce

Frühlingszwiebeln
Karto� elgratin 

oder
In Butter gebratene Saiblings� lets 

auf feinen Tagliatelle
mit Tomaten-, Paprika- und Zucchiniwürfel 

an leichter Kressesauce

* * *

Frischkäse-Honigmousse an Mangosauce
mit frischen Früchten

Menü mit Vorspeise: € 59,90
Menü ohne Vorspeise: € 48,90

Ostermenü
31. März und 1. April 2024

Mittags und abends

Muttertagsmenü
12. Mai 2024

Mittags und abends

     An Karfreitag bieten wir

   vegetarische Menüs und

   regionale Fischgerichte

   

Frühjahrs-Spezialitäten!

  In unserem Restaurant Pachelbel & Co.

Juni und Juli

Mai bis Johannis

Spargelzeit
Genießen Sie das weiße Gold aus unserer fränkischen 
Heimat: Ob als Suppe, als erfrischenden Salat im Sud
oder klassisch mit Neuen Karto� eln und Sauce 
Hollandaise.

P� � erlinge
Bei uns müssen Sie nicht suchend durch die Wälder 
streifen. Auf unserer Speiskarte � nden Sie frisch 
zubereitete Pilzgerichte in verschiedenen leckeren 
Varianten.
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